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50g	 PLÁTKY PARMSKÉ ŠUNKY NA SALÁTOVÝCH LISTECH 	
	 S REDUKCÍ BALSAMICA A HOBLINAMI PARMAZÁNU	 80,-

80g	 CARPACCIO AJETO	 120,-
	 MARINOVANÉ PLÁTKY SVÍČKOVÉ V BYLINKÁCH, OLIVOVÝ OLEJ,
	 HOBLINY PARMAZÁNU, BALSAMICO

80g	 SÝROVÁ KOULE Z ČERSTVÝCH SÝRŮ 	 80,-
	 OBALENÁ VE SMĚSI OŘECHŮ, OPEČENÝ TOAST

P O L É V K Y

	 AJETO	 40,-
	 ŠUNKA, SLANINA, DRCENÁ RAJČATA,TĚSTOVINY, SMETANA

	 ŠPENÁTOVÁ POLÉVKA S RESTOVANOU ŠUNKOU	 40,-
	
	 SKLÁŘSKÁ ČESNEČKA S CHLEBOVÝMI KRUTONY	 35,-

T E P L É  P Ř E D K R M Y

80g	 ROZPEČENÝ KOZÍ SÝR S OŘECHY A MEDOVOU ZÁLIVKOU,	 115,-
	 TOAST

100g	 RESTOVANÁ KUŘECÍ JATÝRKA NA PORTSKÉM VÍNĚ, BAGETA	 70,-



H O V Ě Z Í  M A S O
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200g	 GRILOVANÝ HOVĚZÍ BIFTEK S JEMNOU HŘÍBKOVOU OMÁČKOU	 345,-
	
200g	 MARINOVANÝ BIFTEK PEČENÝ SE ZELENÝM CHŘESTEM PŘELITÝ	 345,-
	 HOŘČICOVOU OMÁČKOU S KAPARY

200g	 HOVĚZÍ STEAK BALENÝ VE SLANINĚ S PEPŘOVOU OMÁČKOU	 340

200g	 MEDAILONKY Z PRAVÉ SVÍČKOVÉ S GRILOVANÝM LILKEM,	 340,-
	 S JEMNOU SMETANOVOU OMÁČKOU A HOBLINAMI PARMAZÁNU

V E P Ř O V É  M A S O

200g	 PANENSKÝ MEDAILON SE ŠVESTKOVOU OMÁČKOU	 210,- 
	 A MANDLOVÝMI  LUPÍNKY

200g	 VEPŘOVÁ PANENKA BALENÁ V PARMSKÉ ŠUNCE,	 210,-
	 NA MEDOVO – BRUSINKOVÉ OMÁČCE S BYLINKOVÝM COTTAGE SÝREM

250g	 VEPŘOVÁ KRKOVICE NA GRILU S RŮŽIČKOVOU KAPUSTOU,	 195,-
	 RESTOVANOU SLANINOU A ČESNEKEM, ZJEMNĚNÁ SMETANOU

200g	 PANENKA PLNĚNÁ UZENÝM  LOSOSEM, MOZZARELLOU,	 195,-
	 LISTOVÝM ŠPENÁTEM

200g	 PANENSKÁ SVÍČKOVÁ PLNĚNÁ CHORIZEM A JALAPENOS PAPRIČKOU	 210,-
	
150g	 MEDAILONKY Z VEPŘOVÉ PANENKY SMAŽENÉ V BRAMBORÁKOVÉM	 190,-
	 TĚSTĚ SE SLANINOU

150g	 SMAŽENÝ VEPŘOVÝ ŘÍZEK	 140,-



K U Ř E C Í  M A S O
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150g	 KUŘECÍ PRSA SMAŽENÁ V SEZAMU SE ZELENÝMI FAZOLKAMI	 175,- 
	 S HORKOU GORGONZOLOU

200g	 KUŘECÍ KAPSA PLNĚNÁ LISTOVÝM ŠPENÁTEM A SÝREM COTTAGE	 180,-

150g	 KUŘECÍ SPIRÁLKY NA JEHLE	  185,-
	 BALENÉ V PARMSKÉ ŠUNCE, S GRILOVANOU ZELENINOU 
	 A ČESNEKOVOU SMETANOU

150g	 KUŘECÍ KOUSKY V PARMAZÁNOVÉM TĚSTÍČKU NA ČERSTVÝCH	 175,-
	 SALÁTOVÝCH LISTECH S PIKANTNÍM DIPEM

200g	 KUŘECÍ PRSÍČKA PLNĚNÁ SUŠENÝMI RAJČATY, KOZÍM SÝREM	 170,-
	 A TYMIÁNEM
	
150 g	 KUŘECÍ STEAK MARINOVANÝ V JOGURTU A MÁTĚ	 170,-

150g	 SMAŽENÝ KUŘECÍ ŘÍZEK	 140,-



S P E C I A L I T Y
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250g	 ARGENTINSKÝ STRIPLOIN S PEČENOU CIBULÍ	 325,- 
	 A DIJÓNSKOU HOŘČICÍ

200g	 GRILOVANÝ HOVĚZÍ A VEPŘOVÝ MEDAILON	 235,- 
	 NA ZELENINOVÉM KUSKUSU

300g	 PEČENÁ KOTLETA NA PODUŠENÝCH LIŠKÁCH V KRÉMOVÉ OMÁČCE	 220,-

200g	 MASOVÝ ŠPÍZEK PROKLÁDANÝ CIBULÍ PODÁVANÝ NA SALÁTOVÝCH	 195,-
	 LISTECH V ROZPEČENÉ BAGETĚ S PIKANTNÍ OMÁČKOU

150g	 KUŘECÍ KOUSKY ZAPEČENÉ V TORTILE S JELAPEŇOS PAPRIČKOU	 195,-
	 A SÝREM NA ČERSTVÉM SALÁTKU, ZDOBENÉ KYSANOU SMETANOU



T Ě S T O V I N Y

restaurant@ajetoglass.com | +420 487 521 114

250g	 PAPARDELLE S RESTOVANÝMI NUDLIČKAMI Z PRAVÉ SVÍČKOVÉ	 170,- 
	 S HŘÍBKOVO-SMETANOVOU OMÁČKOU, PARMAZÁN	
	
250g	 SPAGHETTI „FRUTTI DI MARE“	 155,-
	 MOŘSKÉ PLODY, ČESNEK, DRCENÁ RAJČATA, BÍLÉ VINO, PARMAZÁN

250g	 SPAGHETTI „AGLIO OLIO E PEPERONICO“ 	 115,-
	 OLIVOVÝ OLEJ, ČESNEK, CHILLI PAPRIČKA, PARMAZÁN

250g	 SPAGHETTI ALLA CARRETIERA	 145,-
	 TUŇÁK, ČESNEK, DRCENÁ RAJČATA, ČERNÉ OLIVY, PARMAZÁN

250g	 GNOCCHI CON POLLO E SPINACI	 125,-
	 KUŘECÍ MASO, LISTOVÝ ŠPENÁT, NIVA, SMETANA

R Y B Y

200g	 TATARÁK Z UZENÉHO LOSOSA, OPEČENÉ TOASTY 2 KS 	 210,-
	
250g	 VOŇAVÝ PSTRUH S LEHKÝM FAZOLOVÝM SALÁTKEM	 165,-
	 S ŘEDKVÍ A KOPREM
	
200g	 KOUSKY LOSOSA NA JEHLE SE SMETANOVÝM SOSEM	 205,-
	 NA PEČENÝCH BRAMBOROVÝCH PŮLKÁCH

200g	 GRILOVANÝ LOSOS S HRÁŠKOVÝM PYRÉ	 215,-
	
200g	 MOŘSKÝ OKOUN V PÁŘE S CHILLI PAPRIČKOU, ČESNEKEM	 180,-
	 A DUŠENOU RŮŽIČKOVOU KAPUSTOU

Příplatek dle váhy – za každých 10g – 10,- CZK

R I Z O TA  Z   I TA L S K É  R Ý Ž E  A R B O R I O

250g	 RISOTTO CON POLLO A GIARDINETTO	 130,-
	 ZELENINOVÉ RIZOTO S KUŘECÍMI  PRSÍČKY A PARMAZÁNEM

250g	 RISOTTO CRUDO FUNGHI E VINO BIANCO	 145,-
	 PARMSKÁ ŠUNKA, LIŠKY, BÍLÉ VÍNO
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D Ě T S K Á  J Í D L A

80g	 SMAŽENÝ KUŘECÍ ŘÍZEČEK S HRANOLKAMI	 75,-
	
200g	 ŠPAGETY S KEČUPEM A STROUHANÝM SÝREM	 60,-

150g	 KRUPICOVÁ KAŠE, KAKAO	 60,-

B E Z M A S Á  J Í D L A

250g	 RATATOUILLE, OPEČENÁ BAGETA 	 80,-
	 LILEK, CUKETA, PAPRIKA, RAJČATA, TYMIÁN, ROZMARÝN

250g	 GNOCCHI V KRÉMOVÉ OMÁČCE S LISTOVÝM ŠPENÁTEM A BAZALKOU	 90,-

100g	 ROZPEČENÝ HERMELÍN S BRUSINKAMI NA HNÍZDĚ Z LEDOVÉHO	 80,-
	 SALÁTU, BYLINKOVÉ TOASTY

300g	 KUSKUS S DUŠENOU ZELENINOU	 80,-

120g	 SMAŽENÝ EIDAMSKÝ SÝR, TATARSKÁ OMÁČKA	 85,-
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M O U Č N Í K Y

	 PALAČINKA S MALINOVOU PĚNOU	 75,-

	 HORKÉ ŠVESTKY S TŘTINOVÝM CUKREM, SKOŘICÍ A OŘECHOVOU	 75,-
	 ZMRZLINOU

	 KAKAOVÁ MARLENKA	 45,-

	 TIRAMISU DOMÁCÍ	 45,-

	 SMAŽENÉ TORTILOVÉ LUPÍNKY SE SKOŘICÍ A SLADKOU SMETANOU	 50,-

	 ZMRZLINOVÝ POHÁR S OVOCEM	 70,-

S A L ÁT Y

100g	 SALÁT S KŘUPAVÝM KOZÍM SÝREM, RAJČATY A BAZALKOU 	 95,-

120g	 TEPLÝ KUŘECÍ SALÁT SPECIAL	 120,-
	 KUŘECÍ MASO, ČÍNSKÉ ZELÍ, KUKUŘICE, PÓREK, ŽAMPIONY, 
	 SMETANA, BYLINKOVÁ BAGETA

200g	 ŠOPSKÝ SALÁT	 70,-

120g	 ČERSTVÉ SALÁTOVÉ LISTY S GRILOVANÝM KUŘECÍM MASEM	 110,-
	 ŽAMPIONY A CHERRY RAJČÁTKY S BALSAMICOVOU ZÁLIVKOU

100g	 PIKANTNÍ SALÁT S KOUSKY TUŇÁKA, ČERVENÝMI FAZOLKAMI,	 95,-
	 A VEJCEM	



P Ř Í LO H Y
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200g	 VAŘENÉ BRAMBORY	 25,-

200g	 ŠŤOUCHANÉ BRAMBORY S ČESNEKEM A PARMAZÁNEM	 35,-

200g	 RESTOVANÉ BRAMBORY SE SLANINOU, CIBULÍ A ČESNEKEM	 35,-

200g	 PEČENÁ BRAMBORA S GORGONZOLOU A CHILLI	 45,-
	  
200g	 HRANOLKY	 30,-

200g	 KROKETY	 30,-

200g	 AMERICKÉ BRAMBORY	 30,-

150g	 RÝŽE	 25,-

200g	 DOMÁCÍ BRAMBORÁČKY	 45,-

150g	 SMETANOVÁ RŮŽIČKOVÁ KAPUSTA SE SLANINOU A ČESNEKEM	 45,-

150g	 ZELENÉ FAZOLKY SE SMETANOU A KOPREM	 45,-

150g	 SMAŽENÉ CIBULOVÉ KROUŽKY	 40,-

150g	 GRILOVANÁ ZELENINA	 45,-

5 ks	 BYLINKOVÁ BAGETA	 30,-

Přílohy k jídlům nepodáváme samostatně!

Pro dodržení správné kvality a servírování jídel může příprava pokrmů trvat déle.
Poloviční porce účtujeme za 70 % ceny.
Obal na jídlo s sebou 10,- Kč.


